Ulebny odbor 64914 O1 obchodna
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Praco pru priproae jedal




Mg rad jedlo- o cirees sa nanlit voruf?
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Co vietho sa w nis kuehiri nanéio?
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¢ Cistit a opracovat suroviny

s krajat suroviny

s pripravovat rézne druhy teplych jedal
s pripravovat vyrobky studenej kuchyne
» umyvat riady
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Ako prebieha odborng vijenik:

Prvy roCnik - v cvicnych dielfiach, pripadne s MOV na %
prevadzkach - ;
» Ziaci sa zoznamuju so strojmi, inventarom a technikou jp .
prace

= Spoznavaju vSetky suroviny na pripravu jedal
= UCcCia sa technologické postupy: polievky, omacky, prilohy
a bezmasité pokrmy




Druhy roCnik - v cvicnych dielnach, alebo v zazmluvnenych

prevadzkach

» Spoznavaju maso jatonych zvierat, hydinu, ryby a zverinu

» Ucia sa pripravovat rézne druhy jedal z masa a jednoduché
mucniky




Treti roCnik — v zazmluvnenych prevadzkach, kde samostatne
pod dohladom kuchara vykonavaju jednoduché praktické

cinnosti
v' V restauraciach, hoteloch, penziénoch
vV Skolskych jedalnach /ZS,SS, VS/
v" Vo vyvarovniach
















Aktwity uéebnio odborw.

Pripravujeme vyrobky na r6zne akcie a podujatia
v ramci Odborného ucilista
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