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Uvod:

Stru¢na anotacia:

Tim klubu Potravindr tvoria tito wucitelia Strednej odbornej Skoly technickej
a agropotravinarskej:

Ing. Andrea Kisantalova — ucitel’ka odbornych predmetov potravinarskych

PaedDr. Jana Vargova - ucitel’ka matematiky a chémie

PhDr. Ingrid Kovacova — ucitel’ka dejepisu, ob¢ianskej nauky a odbornych predmetov
potravinarskych

Bc. Perla Kisantalova — majsterka odbornej vychovy — u¢ebny odbor cukrér, nadstavboveé
Stadium potravinarska vyroba

Bc. Barabara Kakukovéa — majsterka odbornej vychovy — u¢ebny odbor cukrar,
nadstavbové Studium potravinarska vyroba

Vsetky ¢lenky klubu Potravinar vo svojej praci vyuzivaju inovativne aktivizujuce metody
a techniky zamerané na rozvijanie matematickej, informacnej, prirodovednej a Citatel'skej
gramotnosti, na rozvoj klicovych kompetencii, na prepojenie teoretického vyucovania
a praktickej pripravy.
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Zamer a pribliZenie témy pisomného vystupu:

Zamerom stretnuti je aj nad’alej rozvijat’ kompetencie ucitel'a a zlepsit’ Groven teoretického
vzdeldvania a odbornej pripravy na Strednej odbornej Skole technickej a agropotravinarskej
v Rimavskej Sobote prostrednictvom vymeny skusenosti medzi ¢lenmi klubu, vyuZitim
novych inova¢nych metdéd vo vyucovani a aplikovanim online pracovnych zoSitov a inych
elektronickych $tudijnych materialov v ramci vzdelavacieho procesu.

Jadro:
Popis témy/probléem
V prvom polroku $kolského roku 2021/2022 ¢lenky klubu Potravinar na svojich zasadnutiach

e sasnazili opisat’ a zovSeobecnit’ svoje skiisenosti s rozvojom prezentacnych
schopnosti ziakov, vratane obhajoby projektu na praktickych maturitnych skuskach
a zaverecnych skuskach,

e diskutovali 0 moznostiach vyuZivania inovativnych metdd a foriem vo vyucovani
odbornych predmetov potravinarskych a praktického vyuéovania,

e vymenili si skusenosti s vyuzitim projektového, problémového, zazitkového
vyucovania,

e vymenili si skdsenosti s pripravou a vyuzitim zazitkového ucenia, pripravili namety
na témy na zazitkové ucenie v potravinarskych odboroch,

e vymenili si skdsenosti s pripravou a vyuzitim projektového uéenia, pripravili namety
na témy na projektové ucenie v potravinarskych odboroch,

e diskutovali o pojmovych mapach, ich vyuziti, 0 moznostiach ich tvorby aj s vyuzitim
vol'ne dostupného softvéru,

e konstatovali, ze pojmové mapy maju vyznam pre zlepSenie schopnosti porozumenia,
zapamaétania si, aplikovania v praxi a kreativity, nasledne sa venovali tvorbe
pojmovych map v predmetoch suroviny, potraviny a vyziva, mikrobiologia
a biochémia,

e vymenili si skdsenosti s tvorbou a vyuzitim didaktickych testov v odbornych
predmetoch potravinarskych a odbornom vycviku, rozoberali a klady a nedostatky
roznych typov testov, venovali sa moznostiam ich hodnotenia,

e tvorili didaktické testy a vkladali ich na Edupage,

e vymenili si skusenosti s pouzivanim didaktickych hier vo vyu¢ovani odbornych
predmetov potravinarskych a odborného vycviku, pripravili si konkrétne ukazky hier,
aj ich metodiky a diskutovali 0 moznostiach ich aplikovania na konkrétne podmienky
pre ziakov nasej Skoly.




Vo vystupoch sme sa zamerali hlavne na tvorbu eduka¢ného materialu pre uc¢ebné odbory
potravinarskeho zamerania a Studijny odbor potravinarska vyrova (nadstavbové Stidium) —
vo forme hlavne testov na preverenie vedomosti Ziakov, prezentacie v Power Pointe pre
zvySenie motivacie vyucby.

Aktualna epidemiologicka situacia ovplyviujuca kazdd sféru Zivota, umoznila ¢lenkam
klubu Potravinar, aby vyuzivali svoje nové vedomosti a poznatky tykajlice sa online
vzdelavacich materidlov a aplikovali ich aj v realnom Zivote. Clenky klubu Potravinar
vytvarali pocas prvého polroka Skolského roka 2021/2022 nasledujice pracovné listy
a Studijné materialy:

Pracovné listy Potravinar:
Pracovny list 11

Bielkoviny — PaedDr. Jana Vargova

Cukréarske vyrobky — Bc. Barbara Kakukovéa

Charakteristika mlynskych vyrobkov a ich vyuzitie v cukrarstve — Bc. Perla Kisantalova
Med- Ing. Andrea Kisantalova

Hygienické poziadavky pri priprave pokrmov — PhDr. Ingrid Kovacova

Pracovny list 12

Prvky IV.A a V.A skupiny periodickej sustavy prvkov — PaedDr. Jana Vargova
Zakladné suroviny kysnutého cesta — Ing. Andrea Kisantalova

Trvanlivost’ cukrarenskych vyrobkov — Bc. Barbara Kakukova

Racionélna vyZziva — PhDr. Ingrid Kovacova

Pracovny list 13

Lipidy — PaedDr. Jana Vargova

Jedla zo zemiakoveho a tvarohového cesta — PhDr. Ingrid Kovacova
Mikroorganizmy v potravinarstve — Ing. Andrea Kisantalova
Rastlinné oleje — Bc. Perla Kisantalova

Cokoladové cukrovinky — Bc. Barbara Kakukova

Pracovny list 14

Rozdelenie bielkovin — PaedDr. Jana VVargova

Zmrzlina — Ing. Andrea Kisantalova

Skrob a jeho vlastnosti — Bc. Perla Kisantalova

Historia a vyroba ¢okolady — Bc. Barbara Kakukova

Vyznam, rozdelenie a pouzitie hovddzieho mésa — PhDr. Ingrid Kovacova

Pracovny list 15

Nukleové kyseliny — PaedDr. Jana Vargova

Cukrarske ovocné produkty — Bc. Barbara Kakukova
Voda pouzivana v potravinarstve — Bc. Perla Kisantalova
Vyroba masla — Ing. Andrea Kisantalova




Zaver:

Zhrnutia a odporucania pre ¢innost’ pedagogickych zamestnancov

e Clenky klubu Potravinar skonstatovali, e Ziaci nasej $koly radi vyuzivaji online
materialy, su pre nich zaujimavé a maju motivujuci charakter. Okrem toho tato forma
vyucovania zlepSuje ich tvorivost’ arozvija ich informa¢né zruénosti. Nevyhodou
vsak je, ze mnohi Ziaci nemaja pristup k tymto materidlom, ¢i uz z dévodu absencie
digitalnej techniky alebo nedostatocného internetového pripojenia

e Clenky Kklubu Potravinar sa dohodli, Ze vietky elektronické pracovné listy, online
testy ataktieZ aj iné Studijné materidly v Edupage budi pridavat do priprav
a nasledne ich priradia k standardom. Vdaka tomu, aj ini uéitelia Strednej odborne;j
Skoly technickej a agropotravinarskej budu mat’ pristup k danému materidlu a budu
ich vediet” pouzivat’ v rdmci svojich vyucovacich hodin.

e Okrem toho, elektronické Studijné materidly/pracovné listy/domace ulohy priradené
k standardom ul'ah¢uju nielen pracu inych ucitelov naSej Skoly, ale aj pracu
samotnych autorov jednotlivych dokumentov v d’alsom $kolskom roku, kedZe
dokumenty sa ukladaju v EduPage.

e Zaroven, tato vyutovacia forma je vyhodna pre IUP Ziakov, pre Ziakov so SVVP,
ale aj pre chybajucich Zziakov aVvtomto obdobi diStancného vzdelavania ma
nezastupite'nt1 ulohu v eduka¢nom procese.
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